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DO NABYWCY, WLASCICIELA | KIEROWNIKA SKLEPU
Prosimy przejrzec te ostrzezenia przed umieszczeniem ich w dobrze widocznym miejscu

DO NABYWCY
Prosimy umies$ci¢ w dobrze widocznym miejscu wskazowki w sprawie
postepowania w razie stwierdzenia ulatniania si¢ gazu. Instrukcje takie mozna
uzyskac od lokalnego dostawcy gazu.

ZASADY BEZPIECZENSTWA
NIE WOLNO przechowywac¢ i uzywac benzyny i innych palnych oparow
oraz cieczy w poblizu tego i innych urzadzen. Nie wolno rozpyla¢ aerozoli w
poblizu tego urzadzenia, kiedy jest ono wiaczone.

OSTRZEZENIE
Nieprawidtowa instalacja, regulacja, obstuga, wprowadzenie zmian,
nieodpowiedni serwis lub konserwacja moga spowodowac uszkodzenie
mienia, urazy ciala lub $mier¢. Przed instalacja, obstugg i serwisem tego
urzadzenia nalezy doktadnie zapozna¢ si¢ z instrukcja instalacji, obstugi i
konserwacji.

OSTRZEZENIE
Instalacje, konserwacje i naprawy powinien przeprowadzac technik firmy
autoryzowanego serwisu i czesci (ASAP) Pitco lub inny wykwalifikowany
personel. Instalacja, konserwacja i naprawy wykonane przez
nieautoryzowany i niewykwalifikowany personel spowoduja uniewaznienie
gwarancji.

OSTRZEZENIE
Instalacja i przytaczenie musza zosta¢ wykonane zgodnie z aktualnie
obowigzujacymi lokalnymi przepisami. Przy instalacji w Ameryce
Potnocnej, jezeli nie obowiazuja przepisy lokalne, instalacja musi by¢ zgodna
z National Fuel Gas Code, ANSI Z223.1/NFPA 54 Iub Natural Gas and
Propane Installation Code CSA B149.1. W Australii urzadzenie musi by¢
zainstalowane zgodnie z AS/NZS 5601.

OSTRZEZENIE
Jezeli w okresie gwarancji klient zdecyduje si¢ uzy¢ czesci niepochodzacych
od producenta lub zmodyfikuje oryginalng cz¢$¢ zakupiong od Pitco i/lub
firm autoryzowanego serwisu i czesci (ASAP), gwarancja zostanie
uniewazniona. Ponadto Pitco i firmy zalezne nie beda odpowiadac za zadne
roszczenia, szkody i wydatki poniesione przez klienta, wynikajace
bezposrednio lub posrednio, w catosci lub w czgsci, z instalacji jakiejkolwiek
zmodyfikowanej czesci lub czgsci uzyskanej z nieautoryzowanej placowki
SerWiSOwej.

OSTRZEZENIE
Nalezy zapewni¢ wystarczajace zabezpieczenie przed NADMIERNYMI
RUCHAMI tego urzadzenia, przy czym do ograniczenia ruchow nie mozna
postuzy¢ si¢ przewodami instalacji gazowej lub elektrycznej. Pojedyncze
urzadzenie na nézkach nalezy ustabilizowa¢ pasami mocujgcymi do $ciany.
Wszystkie urzadzenia na kotkach nalezy ustabilizowad tancuchami
ograniczajacymi ruchy.

OSTRZEZENIE
Urzadzenie na kotkach podtaczone do elastycznego przewodu gazowego
musi by¢ wyposazone w szybkoztacze na polaczeniu z instalacja gazowsa. W
Ameryce Pénocnej szybkozlacze musi by¢ zgodne z ANSI Z24.41. W
Australii szybkoztacze musi by¢ zgodne z AS 4627.

OSTRZEZENIE
NIE WOLNO modyfikowac ani usuwac materiatow konstrukeyjnych z
urzadzenia w celu umieszczenia go pod okapem wentylacyjnym.

OSTRZEZENIE
To urzadzenie NIE jest zatwierdzone do zmywania woda pod ci$nieniem.
NIE NALEZY czyécié urzadzenia strumieniem wody pod cisnieniem.
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OSTRZEZENIE
Do sprawdzania szczelnosci polaczen gazowych w zadnym wypadku NIE
WOLNO stosowac otwartego ptomienia!

OSTRZEZENIE
NIE WOLNO siadac¢ ani stawa¢ na tym urzadzeniu. Nie stawa¢ na panel
przedni, zbiornik, tylng ostone przeciwrozpryskowa, pokrywe zbiomika,
potke robocza ani korytko odplywowe. Poslizgnigcie, upadek lub zetknigcie
z rozgrzang powierzchnig mogloby spowodowac powazny uraz.

OSTRZEZENIE
NIE WOLNO stawa¢ na urzadzenie w celu oczyszczenia czy siegniecia do
okapu wentylacyjnego. Poslizgnigcie, potknigcie lub zetkniecie z rozgrzana
powierzchniag mogtoby spowodowac powazny uraz.

OSTRZEZENIE
To urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku w pomieszczeniach.

OSTRZEZENIE
NIE WOLNO uruchamia¢ urzadzenia, kiedy ktorykolwiek z paneli i drzwi
dostepu nie jest prawidtowo przymocowany.

OSTRZEZENIE
Zaleca si¢, aby raz w roku wykwalifikowany technik serwisu wykonywat
inspekej¢ maszyny dla zapewnienia prawidtowych parametréw pracy.

OSTRZEZENIE
Wewnatrz urzadzenia stosowany jest otwarty ptomien. Urzadzenie moze byé
na tyle gorace, ze spowoduje zapton pobliskich materiatow. Materialy palne
nalezy przechowywac z dala od urzadzenia.

OSTRZEZENIE
NIE NALEZY podljczaé do urzadzenia gazu innego typu niz wskazany na
tabliczce znamionowej. Jezeli konieczna okaze si¢ konwersja urzadzenia na
inny typ paliwa, nalezy skontaktowac si¢ z jego sprzedawca.

OSTRZEZENIE
W przypadku przerwania doptywu gazu do urzadzenia lub zgasnigcia pilota,
nalezy odczeka¢ 5 minut przed zapaleniem pilota, aby z urzadzenia ulotnity
si¢ resztki gazu.

OSTRZEZENIE
Nalezy zapewni¢ doplyw wystarczajacej ilosci powietrza do urzadzenia, aby
plomien palit si¢ prawidlowo. Przy niewystarczajacym doplywie powietrza
do urzadzenia moze wytworzy¢ si¢ niebezpieczny gaz, tlenek wegla. Tlenek
wegla jest bezbarwnym, bezwonnym gazem, ktéry moze spowodowac
uduszenie.

OSTRZEZENIE
Urzadzenie to przeznaczone jest wylacznie do uzytku profesjonalnego i
dlatego obstugiwac je powinien tylko w pelni przeszkolony i
wykwalifikowany personel.

OSTRZEZENIE
W Ameryce Péinocnej, urzadzenia gazowe na kotkach muszg mie¢
dolaczone przewody podiaczeniowe spehniajace ostatnia wersj¢ normy
polaczen ruchomych urzadzen gazowych, Standard for Connectors for
Movable Gas Appliances, ANSI Z21.69.CSA 6.16. Przewody
podtaczeniowe musza by¢ wyposazone w szybkozlacze spetniajace ostatnig
wersje normy szybkoztaczy do urzadzen gazowych, Standard for Quick
Disconnect Devices for Use With Gas Fuel ANSIZ21.41.CSA 6.9. W
Australii urzadzenie na kétkach podiaczone do elastycznego przewodu
gazowego musi by¢ wyposazone w szybkoztacze na polaczeniu z instalacja
gazowa spetniajace norme AS 4627 i kabel ograniczajacy ruchy. Kabel
ograniczajacy ruchy musi mie¢ dhugos¢ nieprzekraczajaca 80% dhugosci
elastycznego przewodu gazowego.

OSTRZEZENIE
Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi przez osoby o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych (w tym dzieci), umystowych, uposledzonych
zmystach, bez doswiadczenia i wiedzy, chyba Ze pod nadzorem i po
uzyskaniu wskazowek na temat obstugi urzadzenia przez osobe
odpowiadajaca za bezpieczenstwo. Dzieci powinny pozosta¢ pod nadzorem
dorostych, aby nie dopusci¢ do tego, aby bawily sie tym urzadzeniem.
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W celu uzyskania pomocy technicznej nalezy skontaktowac sie z miejscowym autoryzowanym
przedstawicielem firmy. Prowadzenie instalacji lub serwisu przez osoby inne niz firmy
serwisowe i personel autoryzowany przez firme MagiKitch’n moze spowodowaé uniewaznienie
gwarancji. Nalezy zadzwoni¢ do obstugi technicznej Pitco Frialator pod numer +1 603-225-
6684; operator przekaze informacje o wtasciwej miejscowej firmie serwisowej lub zorganizuje
serwis dla klienta.
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E/Z/) Instalacja

Dostawa i wyboér miejsca

DOSTAWA

Kazdy grill zostat starannie zbadany i zapakowany przed
przekazaniem go firmie spedycyjnej. Po dostarczeniu
nowego grilla:

* Odpakowac grill ze skrzyni i sprawdzié, czy nie jest
uszkodzony. Wigkszo$¢ przewoznikéw przyjmuje
roszczenia w sprawie uszkodzen tylko pod warunkiem
zgloszenia ich w ciggu siedmiu dni od dostawy, i
zachowania do inspekcji pojemnika transportowego.

UWAGA: Ruszt tego grilla jest wysytany pod
urzadzeniem Nalezy koniecznie wyjaé go
przed usunieciem skrzyni pakunkowe;j.

Firma MagiKitch’n nie przyjmuje odpowiedzialnosci
za straty i uszkodzenia powstale podczas transportu.
Przewoznik przejmuje pelng odpowiedzialno$é¢ za
dostawe urzadzenia w dobrym stanie po przyjeciu
przesylki.

WYBOR MIEJSCA

* Stosowac¢ tylko w dobrze przewietrzonych
pomieszczeniach.

* W okolicy urzadzenia nie moga znajdowac si¢ zadne
materialy palne, takie jak papier, tektura, palne ciecze i
rozpuszczalniki.

* To urzadzenie wymaga 0 cm minimalnego odstgpu od
elementéw niepalnych. To wurzadzenie nie jest
zatwierdzone do instalacji w miejscach, gdzie elementy
konstrukcyjne sa palne.

* Nalezy zapewni¢ wystarczajacy doptyw powietrza do
grilla.

e Obszar przed urzadzeniem powinien by¢ wolny od
przedmiotow, ktore moglyby zablokowac przeplyw
gazow spalinowych i powietrza do wentylacji.

* Nalezy potwierdzi¢, ze z tylu urzadzenia znajduje si¢

wystarczajacy odstgp do  podlgczenia gazu i
zainstalowania  reduktora i glownego zaworu
odcinajacego.

» To miejsce powinno zawiera¢ wystarczajacy odstep do
serwisu.

Przed podiaczeniem doplywu gazu do grilla nalezy
sprawdzi¢, ze dostgpne zréodlo gazu zapewnia
wystarczajace ci$nienia i wlasciwy rodzaj gazu, zgodnie
z plytka znamionowg z przodu urzadzenia.

Rys. 1 Rys. 2
4 N\ 4
. J
Kétko bez lokady Koétko z blokada
\_ J




E/Z/) Instalacja

UWAGA: To urzqdzenie powinno by¢ zainstalowane
zgodnie z aktualnymi przepisami i moze by¢
stosowane wylgcznie w dobrze przewietrzonych
miejscach, Nalezy zapozna¢ sie z tq instrukcjg
przed instalacjq i obstugg tego urzqdzenia.
UWAGA: Instalacje i podigczanie moze przeprowadzic
wylqcznie wykwalifikowany instalator.

MODELE STOLOWE

Modele stotowe musza by¢ przymocowane do powierzchni
blatu, a potgczenie uszczelnione zgodnie z panstwowymi i
miejscowymi normami sanitarnymi.

1. Nalozy¢ pasek uszczelniacza silikonowego o
szerokos$ci 13 mm na spod grilla. Silikon powinien
przebiega¢ w odlegtos$ci mniej wigcej 6 mm od
przodu, tytu i boku urzadzenia.

MOCOWANIE NOZEK

No6zki o dlugosci 15 cm sg zapakowane w gornej czgsci

grilla.

1.  Wkrgci¢ nézki w gwintowane otwory w rogach na
spodzie grilla.

2. Umiesci¢ ruszt na nozkach.

3. Przekrecic regulowane stopki ndzek, aby wypoziomowac

grill.
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Zespot grilla

INSTALACJA KOLEK

W kazdym ruszcie montowanym na kotkach konieczne jest
zastosowanie elastycznego przewodu/ztacza. Ztacze musi
spetniac przepisy panstwowe i lokalne.

Nalezy zapewni¢ zabezpieczenie przed nadmiernymi
ruchami urzadzenia. Elastyczne lacze nie moze zostac
uzyte jako ogranicznik ruchéw. NIE WOLNO mocowaé
ogranicznika ruchu do rur gazowych lub przewodow
elektrycznych!

OSTRZEZENIE!
Jezeli ogranicznik ruchu ostanie odlaczony z
jakiej$ przyczyny, musi by¢ ponownie podlaczony
po powrocie urzadzenia w poczatkowe poloZenie.
1.  Wkreci¢ kotka w gwintowane otwory w rogach na
spodzie grilla.
UWAGA: Kolka z blokada muszg by¢ zamocowane
z przodu grilla.
2.  Umiesci¢ grill na kotkach.



Instalacja E/Z/)

PODLACZENIE GAZU

Grill bedzie dziatat prawidtowo tylko pod warunkiem
dostarczania gazu o prawidlowych parametrach. Po
przestawieniu  wszystkich  palnikow na ,HIGH”
(najwigkszy plomien), ciSnienie w rozgalezniku nie
powinno znaczgco spas¢. Wahania przekraczajace 25%
spowoduja problemy z zapalaniem pilota i moga wplyna¢
na dziatanie grilla.

A OSTRZEZENIE!
Urzadzenie mozna podlacza¢ WYLACZNIE do
typu gazu  okreSlonego na  tabliczce
znamionowej.

1. Wyja¢ zawleczki mocujace palniki. Umozliwi to
wyjecie palnikow do obejrzenia, oczyszczenia i
serwisu.

2. Umocowac reduktor dostarczony z urzadzeniem.
Reduktor musi by¢ zainstalowany na koncowce
wejsciowej rozgaleznika gazu.

UWAGA: Nalezy potwierdzic, ze reduktor jest

zainstalowany w taki sposob, zegaz przeptywa w

kierunku strzatki u dotu reduktora. Stosowaé

wylgcznie reduktor dostarczony 7 urzqdzeniem.

Postuzenie si¢ innym reduktorem uniewazni
gwarancje.
3. Ustawi¢ reduktor na ci$nienie podane na tabliczce
znamionowej. Informacje na ten prawidlowego
cisnienia znajduja si¢ w tabeli na nastgpnej stronie.

UWAGA: Reduktor cisnienia nie jest wymagany

we wszystkichkrajach.

4. Zatozy¢ $rodek do uszczelniania polaczen rurowych
przystosowany do uzycia z cieklym propanem na
wszystkie gwintowane polaczenia.

5. Zamkna¢ wszystkie zawory palnikow.

6. Wiaczy¢ doptyw gazu. Sprawdzi¢ wodnym roztworem
mydta, czy na zadnych polgczeniach nie ma
nieszczelnosci. Do sprawdzania szczelnosci polaczen
w Zadnym wypadku nie wolno stosowaé otwartego
plomienia!
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ADAPTACJA DO TYPU GAZU

Wszystkie urzadzenia wyslane s3 z odpowiednimi
dyszami i podzespotami potrzebnymi do typu gazu
wskazanego przez zamawiajacego. Jezeli urzadzenie nie
dziala wlasciwie, albo charakterystyka ptomienia jest
nieprawidtowa (zbyt wysoki, zotte koncowki, odrywanie
si¢ od duszy), przed wprowadzeniem jakichkolwiek
zmian sprawdzi¢, czy ci$nienie instalacji i rozmiar dyszy
sa odpowiednie do zastosowanego gazu.

Ewentualng adaptacj¢ urzadzenia na inny rodzaj gazu
wykonaé nalezy wedtlug ponizszych wskazowek. Kazdy
zestaw do adaptacji zawiera wszystkie rozmiary dyszy i
oznaczenia wymagane do adaptacji urzadzenia o
dowolnym rozmiarze na dowolny typ gazu we
wszystkich krajach. Uwaga - urzadzenia dostarczone do
Belgii nie podlegaja adaptacji. Przy pewnych adaptacjach
niezb¢dna moze by¢ wymiana reduktora lub dyszki
ogranicznika.

UWAGA: Na nastgpnej stronie mozna znalezé informacje
na temat wymogow w zakresie gazu, ustawienia
cisnienia i rozmiarow dyszy.

1. Odcig¢ doptyw gazu do urzadzenia.

2. Odtgczy¢ urzadzenie od zrodia gazu.

3. Zdja¢ gorne ruszty, promienniki, palniki rurowe i
palniki.

4. Wyja¢ mosi¢zng dysze palnika rurowego.
Zastapi¢ nowa dysza

5. Wyja¢  wszystkie  dysze
Zastapi¢ nowymi dyszami.

palnikow.

6. Wyregulowa¢ szczeliny doplywu powietrza na
wszystkich  palnikach do  wlasciwego stopnia
otwarcia. Zaznaczy¢ prawidlowe ustawienie szczelin
doplywu powietrza. Zamontowa¢ ponownie palniki.

7. Zatozy¢ ponownie palniki rurowe, promienniki i gorne
ruszty.

8. Ustawi¢ reduktor na prawidlowe ci$nienie gazu. Jezeli
w miejsce reduktora wymagana jest dyszka
ogranicznika do spetniania przepiséw panstwowych
danego  kraju, wyja¢  dotychczasowa dysze
ogranicznika 1 zastagpi¢ ja nowa, o0 rozmiarze
wymaganym do zapewnienia ci$nienia w palniku
wymaganego dla stosowanego typu gazu.

9. Umocowaé¢ odpowiedniag naklejke informujaca o
adaptacji do przodu maszyny, w poblizu tabliczki
znamionowe;j.



Obstuga

Informacje o potaczeniu gazu i adaptacji grilla model 600-CE
Country Kategoria Kategoria | Typ Ci$nienie Ci$nienie Palnik gtéwny Szczelina
urzadzenia gazu gazu w sieci (mb) w palniku (mb) | (mm) powietrzna
(mm)
NL 112L3B/P 2L G25 25 10,7 1,85 otwarty
3B/P G30 30 29,5 1,02 otwarty
112L3P 3P G31 50 36,5 1,02 otwarty
BE I2E+ 2E+ G20/25 | 20/25 16,6/20,6 1,5 9,0
13+ 3+ G30/31 30-37 29,5-36,5 1,02 otwarty
FR 112E+3+ 2E+ G20/25 | 20/25 16,6/20,6 1,5 9,0
3+ G30/31 30-37 29,5-36,5 1,02 otwarty
DE II2ELL3B/P_ | 2ELL G20/25 | 20 16,6-10,7 1,5-1,85 9,0 - otwarty
3B/P G30 50 29,5 1,02 otwarty
GB 1I2H3P 2H G20 20 16,6 1,5 9,0
3P G31 50 36,5 1,02 Otwarty
IT 112H3+ 2H G20 20 16,6 1,5 9,0
3+ G30/31 30-37 29,5-36,5 1,02 Otwarty
ES I12H3+ 2H G20 20 16,6 1,5 9,0
3+ G30/31 30-37 29,5-36,5 1,02 otwarty
PT [12H3+ 2H G20 20 16,6 1,5 9,0
3+ G30/31 30-37 29,5-36,5 1,02 otwarty
SE 112H3B/P 2H G20 20 16,6 1,5 9,0
3B/P G30 30 29,5 1,02 otwarty
DK 112H3B/P 2H G20 20 16,6 1,5 9,0
3B/P G30 30 29,5 1,02 otwarty
FI 112H3B/P 2H G20 20 16,6 1,5 9,0
3B/P G30 30 29,5 1,02 otwarty
AT 1I2H3B/P 2H G20 20 16,6 1,5 9,0
3B/P G30 50 29,5 1,02 otwarty
NO 13B/P 3B/P G30 30 29,5 1,02 otwarty
1E 1I2H3P 2H G20 20 16,6 1,5 9,0
3P G31 50 36,5 1,02 otwarty
GR 112H3B/P 2H G20 20 16,6 1,5 9,0
3B/P G30 50 29,5 1,02 otwarty
LU 1I2E3B/P 2E G20 20 16,6 1,5 9,0
3B/P G30 50 29,5 1,02 otwarty

Dysza palnika rurowego (mm)

Typ gazu 624/648 630/660 636/672
G20 0,87 0,98 1,065
G25 0,87 0,98 1,065
G30 0,52 0,58 0,63
G31 0,52 0,58 0,63
Wejscie termiczne (kW)
624 630 636 648 660
Hs 16,5 25,2 29,3 41,1 50,1
Hi 14,9 22,7 26,4 37,1 452
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Przygotowanie grilla do pracy

UWAGA: Po poczgtkowej instalacji maszyna musi zosta¢
starannie  wyczyszczona — przed — obstugg.
Wskazowki na temat czyszczenia znalezé mozna
w rozdziale Konserwacja.

Gorny ruszt
Ruszt ma dwa potozenia, ptaskie i przechylone.

* Aby ustawi¢ ruszt w potozeniu przechylonym,
popchnaé uchwyt rusztu w dot i pociggnaé do przodu,
aby zaczepi¢ o hak rusztu.

* Aby ustawi¢ ruszt w potozeniu ptaskim, pociagnacé
uchwyt rusztu w gore i pociagnac z powrotem do tyhu,
aby odczepi¢ hak rusztu..

Podczas pieczenia ruszt musi by¢ przechylony. Wéwczas

cze§¢ thuszczu sptywa do przedniego korytka, co

zmniejsza dymienie i zaptony. Potozenie ptaskie nalezy
stosowaé wylacznie do podgrzewania zup, sosow, itd.

NIE NALEZY stosowa¢ polozenia plaskiego do

pieczenia na ruszcie.

Promienniki i ostona przeciwrozpryskowa

Przed rozpoczgciem pracy na urzadzeniu promienniki
muszg by¢ na swoich miejscach. Promienniki ostaniaja
palniki, tworza powierzchni¢ do  przypiekania
plomieniem wymaganego przy pieczeniu z uzyciem

wegla 1 przekazujg wypromieniowane goraco do
produktu.
Wanienki z woda

Wanienki maja na celu ograniczenie zaptonow tluszczu i
eliminacj¢ cofania si¢ ptomienia. Spadajacy ptonacy
thuszcz gasnie po zetknigciu z woda. Wanienki powinny
byé napetnione wodg do %. W ZADNYM WYPADKU
nie wolno dopusci¢c do wyschniecia wody w
wanienkach.

Rynna na tluszez

Wigkszo$¢ thuszezu przejdzie do przedniego korytka i do
rynny na ttuszcz. Rynna na ttuszcz musi by¢ by¢ zawsze
na miejscu podczas dziatania urzadzenia.

Promiennik

" Gorny ruszt

\.

Gorny ruszt
Hak rusztu

Blokada do przechylania rusztu

Widok boczny z nachylonym rusztem

Rynna na tluszcz

Prawa wanienka na wode

Lewa wanienka na wode

Rys. 3
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A

Wylaczy¢ wszystkie palniki.

Zdjaé gorny ruszt.

Wyjaé promiennik najdalej po prawej stronie.
Otworzy¢ (ON) zawor odcinajacy.

Nacisng¢ i przytrzymaé przycisk resetowania
(niebieski) na zaworze pilota zabezpieczajacego.
Odczekac 15-30 sekund. Zapali¢ palnik rurowy. NIE
NALEZY zwalnia¢ przycisku resetowania.

UWAGA: Jezeli palnik rurowy nie zapali sie, odczekaé
kilka sekund, a potem sprobowa¢ ponownie.
UWAGA: Przy zapalaniu rurki palnika pierwszy
raz po polgczeniu urzqdzenia do zrodia

Lighting Instructions

6. Odczeka¢ dodatkowe 15-30 sekund. Zwolni¢ przycisk
Reset. Palnik rurowy powinien pozosta¢ zapalony.

UWAGA: Jezeli palnik rurowy nie zapali sie, powtorzy¢
krok 5. Jezeli palnik rurowy nie zapali si¢ po
trzech  probach,  skontaktowaé  sie¢  z
autoryzowanym  przedstawicielem — serwisu
firmy MagiKitch 'n.

7. Zalozy¢ promiennik i gorny ruszt.

8. Popchna¢ i przekreci¢ zawory palnikow, aby wlaczyé

poszczegolne palniki zgodnie z potrzebami.

Wylaczenie grilla

1. Zamkna¢ (OFF) zawor odcinajacy.

gazu, czas  zapalania wzrosnie 2. Wylaczy¢ wszystkie palniki.
prawdopodobnie do 1-2 minut.
Ve
Zamkniety _ zawér odcinajacy
T
Goémy ruszt Otwarty .- '
=21
Promiennik
Termopara
(na tylnym koricu
palnika rurowego)  Przycisk Reset
Zawor pilota
Zawor pilota bezpieczenstwa
(umieszczony pod potka)
\. /
RYS 4
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Wskazowki do pieczenia z uzyciem wegli

ROZGRZEWANIE

Przed pieczeniem nalezy rozgrza¢ grill. Zalecamy
wstepne rozgrzanie przez 10-15 minut. Po wstgpnym
rozgrzaniu ruszt bedzie dostatecznie goracy, aby piec bez
przywierania produktow i uzyska¢ prawidlowy efekt
przypieczenia.

STREFY PIECZENIA

Ruszt firmy MagiKitch’n ma trzy osobne strefy pieczenia:
* Przednia 1/3 grilla to czg$¢ najchlodniejsza.

+ Srodkowa 1/3 grilla ma $rednia temperature.

* Tylna 1/3 grilla to czg$¢ najgorgtsza (mimo to, ze

znajduje si¢ najdalej od palnika w polozeniu przechylonym).

Trzy strefy pieczenia umozliwiaja wydajniejsze pieczenie
bez regulacji plomienia. Mozliwe jest upieczenie
krwistego, sredniego i dobrze wypieczonego befsztyka w
tym samym czasie poprzez umieszczenie produktow w
innych strefach pieczenia. Czas pieczenia mozna
wydhuzy¢ lub skrocié przesuwajac produkt pomigdzy
strefami

L25-004PL R2 (2/15)

PRZYPIEKANIE PLOMIENIEM

Przy pieczeniu na weglu ilo$¢ przypiekania plomieniem
jest pozadana i wptywa pozytywnie na aromat produktu.
Jednak nadmierne przypieczenie powoduje przypalenie
produktu i gorzki smak. Na ogoét stopien przypieczenia
ogniem wzrasta z temperaturg grilla i zawarto$cig
thuszczu w produkecie.

Plomien Zawarto$¢ thuszezu w produkcie
Duza Mala
Duzy Duze przypieczenie Umiarkowane
Maly Umiarkowane Niewielkie
przypieczenie

Strefy pieczenia mozna dobrze wykorzysta¢ w okresach
szczytowego ruchu. Produkty o duzej zawarto$ci thuszczu
mozna piec w chtodniejszej czesci z przodu, podczas gdy
miesa chudsze umieszcza si¢ w tylnej, goretszej czesci.
Poprawia to rownomiernos$¢ opiekania ogniem i jako$¢
produktow.
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Ogolne wskazowki do pieczenia z
uzyciem wegli

WYTWARZANIE PRZYPIECZONEGO WZORU 3P tworzeniu drzvpieczon U Drzewreid
NA PRODUKCIE . Po wytworzeniu przypieczonego wzoru przewroci¢

produkt i przenies¢ na $rodkowa stref¢ pieczenia w

celu dopieczenia. NIE NALEZY przewracaé

1. Umiesci¢ produkt ukos$nie na tylnej 1/3 czystej kratki produktu na stron¢ z wzorem, aby nie popsu¢ go
grilla.. kolejnymi liniami.

UWAGA:Podczas pieczenia migs bialych (kurczak, ryba)
przed wytworzeniem wzoru nalezy zanurzyé
produkt w sosie i przetrze¢ kratke szczotkq

UWAGA: W wypadku produktow grubszych i
lepiej wypieczonych, przesungé produkt do
przedniej strefy pieczenia.
2. Po wytworzeniu wzoru na produkcie, obrdci¢ o Vs UWAGA: Sprawdzi¢ wewnetrzng temperature
obrotu, aby utworzy¢ sko$ng kratke. produktu na stronie bez utworzonego wzoru.

UWAGA: Ten krok mozna wyeliminowac, jezeli produkt

e . o 4. Poda¢ danie z wzorem na migsie zwroconym w gore.
ma mie¢ odcisniete tylko rownolegle linie.

( .
Tyt grilla Tyt grilla Tyt grilla
‘ Il |
e | _ jr A Gorgcey N ’m r w ‘m ™) Goracey
N S S S
] [
Sredni Sredni \% % %
—_— —y
]
Chiodniejszy Chiodniejszy
| L ]
S S
Przod grilla Przéd grilla Przéd grilla
Krok 1 Krok 2 Krok 3
\
RYS S
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Czyszczenie i konserwacja zapobiegawcza

Prawidlowa konserwacja grilla przedtuzy jego okres
eksploatacji i zapewni jego prawidtowe dziatanie.

CODZIENNE CZYSZCZENIE
Gorny ruszt

1. Zdjac ruszt.

2. Do usuwania pozostatosci po pieczonych produktach z
pretow, szczeg6lnie z ich dolnych powierzchni,
poshuzy¢ si¢ skrobaczka firmy MagiKitch’n.

3. Oczysci¢ rame, w tym rurki i katy po bokach, z przodu
i z tylu watg stalowg.

Szafki, potki, wanienki na wode i rynna na thuszcez

Te czegsci wykonane s3 ze stali nierdzewnej i mozna je
czyscic  dowolnym, nietoksycznym przemystowym
$rodkiem czyszczacym do stali nierdzewne;.

1. Nalozy¢ s$rodek czyszczacy, kiedy grill jest
schtodzony. Szorowac¢ nalezy zawsze wzdtuz uktadu
ziaren metalu.

Wanienki z woda

Usuna¢ nadmiar thuszezu i wody. Wytrze¢ wanienki do czysta

Rynna na tluszcz
Rynng¢ na tluszcz nalezy oproznia¢ codziennie-

CZYSZCZENIE COTYGODNIOWE
Namoczy¢ gorny ruszt w roztworze odttuszczajacym.
Po namoczeniu ruszt trzeba bedzie przetrze¢ ponownie

olejem roslinnym.-

L25-004PL R2 (2/15)

DOROCZNA KONSERWACJA I INSPEKCJA

Przed wykonaniem tej procedury odlgczy¢
wszystkie Zrodla gazu. Raz w roku inspekcje
urzadzenia powinien przeprowadzi¢ wykwalifikowany
personel obshugi urzadzen gazowych.

Zawory glownego palnika nalezy smarowaé corocznie

lub zgodnie z potrzebami, aby zapewni¢ ptynne dziatanie

i zapobiec nieszczelnosciom gazu.

1. Wyjac¢ galki z przodu grilla.

2. Zdja¢ zewnetrzny przedni panel.

3. Odkreci¢ dwie $ruby mocujace kohierz do kazdego
Zaworu.

4. Starannie rozmontowaé zawory. Patrz Rys. 6

5. Oczysci¢ wszystkie czesci.

6. Nalozy¢ smar termiczny na podzespdt obrotowy.

UWAGA: Smar do zaworu musi by¢ odpowiedni do

wszystkich typow gazu.

7. Zmontowa¢ ponownie zawory i grill.

.
=]

Sprezyna U
| A —l e N+ S | ﬂ‘l
H — dver, A

Dyszka El obrotowy

Korpus Kotnierz

\ J

RYS 6
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Lista akcesoriow i czesci

UWAGA: Jest to niepetna lista czesci, w sprawie czesci nieukazanych na niej nalezy zadzwonié¢ do MagiKitch’n lub do

przedstawiciela serwisu firmy MagiKitch 'n.Zawsze nalezy podawa¢ model i numery seryjne maszyny przy zamawianiu czesci i

akcesoriow.
Pozycja Opis Pozycja Opis
1 | Gorny ruszt 26 |Zawor (popchnaé w celu obrotu)
2 | Radiant 27 |Dyszka cisnieniowa
3 | Palnik 28 | Oslona termiczna
4 | Przetyczka palnika 29
5 |Przegroda prawa 30 |Rozgalgziacz, spaw
6 |Przegroda lewa 31 |Ostona zewngtrzna przednia
7 | Ostona zewnetrzna boczna 32 | Galka
8 | Ostona zewngtrzna boczna (prawa) 33 |Rynna na thuszcz
9 | Ostona zewnetrzna boczna (lewa) 34 |Podrgczna potka
10 | Naczynie ociekowe 35 | Wsporniki potki
11 |Ostona zewngtrzna tylna 36 |Termopara (nieukazana)
12 | Ostona wewnetrzna tylna 37 |Element mocujacy termopary (nieukazany)
13 | Tylny katownik wspierajacy 38
14 |Podpdrka tylna palnika 39
15 |Wanienka z woda 40
16 |Rynna na tluszcz 41 |Przeciwnakretka ¥5” NPT
17 | Pret na rgcznik 42 | Zawbr odcinajacy ¥2” FNPT
18 | Dolna potka 43 | Przejsciowka NPT 14”
19 | Gorna potka 44 |Reduktor z 3%” MNPT na 5” FNPT
20 |Podstawa 45 |kolanko zwrotne 180°
21 | Gorna potka 46 |Przejscidowka zamknigta ¥4
22 | Rozgatgznik wlotowy 47 | Zawor pilota bezpieczenstwa
23 | Palnik rurowy 48 |Rurka dostawcza do palnika rurowego
24 | Podzespdt przedni wewnetrzny 49
25 |90° kolanko z zatrzaskiem

L25-004PL R2 (2/15)
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Konserwacja

ROZLOZONY 600 - CE

Ukazano model podiogowy, model stotlowy podobny

L25-004PL R2 (2/15)

14



SMB SERIA 600-CE
GRILL GAZOWY

Wskazowki szczegolowe do modelu

1. Instrukcje Zapalania

Seria SMB 600 - Modele CE z pilotem bezpieczenstwa

1. Wylaczy¢ wszystkie palniki.

2. Zdja¢ gorny ruszt.

3. Otworzy¢ (ON) zawor odcinajacy.

4. Nacisng€ i1 przytrzymac przycisk rese;towania (niebieski) na zaworze pilota zabezpieczajacego. Odczeka¢ 15-30 sekund.
Zapali¢ palnik rurowy. NIE NALEZY zwalnia¢ przycisku resetowania.

UWAGA: Jezeli palnik rurowy nie zapali sig, odczekaé kilka sekund i sprobowacé ponownie.

UWAGA: Kiedy zapala si¢ palnik rurowy pierwszy raz po potgczeniu urzqdzenia do zrodta gazu, czas zapalania
wzrosnie prawdopodobnie do 1-2 minut..

5. Odczeka¢ dodatkowe 15-30 sekund. Zwolni¢ przycisk resetowania. Palnik rurowy powinien pozosta¢ zapalony.

UWAGA: Jezeli palnik rurowy nie zapali sie, powtorzyc¢ krok 5. Jezeli palnik rurowy nie zapali sie po trzech
probach, skontaktowa¢ sig z autoryzowanym przedstawicielem serwisu firmy MagiKitch'n.

5. Zatozy¢ gorny ruszt.

6. Popchna¢ i przekreci¢ zawory palnikow, aby wlaczy¢ poszczegdlne palniki zgodnie z potrzebami.

Wylaczenie grilla
1. Zamkna¢ (OFF) zawor odcinajacy.
2. Wylaczy¢ wszystkie palniki.

L25-004PL R2 (2/15)
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Seria SMB 600 - Modele CE z pilotem bezpieczenstwa

2. Przygotowania

Seria SMB 600 - modele CE
POLKA NA WEGIEL - Pétke na wegiel nalezy zainstalowa¢ w taki sposob, aby dotykata tylnej $ciany
urzadzenia. Tworzy to szczeling powietrzng nad palnikami rurowymi, umozliwiajac prawidtowe
wietrzenie.

WEGIEL - Stosowac tylko wegle Magicoals dostarczone przez firm¢ MagiKitch’n. Nie stosowaé
kawatkow lawy, ani innych wegli zastgpczych. Nie majg réwnie dobrych parametrow i nie sg rownie trwale
jak Magicoals, ktore zostaty opracowane specjalnie do tego zastosowania. Roztozy¢ wegle rowno na
powierzchni potki na wegiel. Nie nalezy ich uktada¢ jeden na drugim. Spowodowatoby to nadmierne
przypiekanie plomieniem, ograniczyto wymiang powietrza i spowodowalo przegrzewanie zaworow i
innych podzespolow.

s

ROZGRZEWANIE - Niezbedne jest podgrzanie zimnego grilla kazdorazowo przed pieczeniem. Zaleca si¢ 15-20 minut na grille

weglowe, gdyz w tym czasie ruszt ogrzeje si¢ do wystarczajagco wysokiej temperatury, aby piec bez przywierania produktu i osiaggnac
prawidlowy efekt przypieczenia.

L25-004PL R2 (2/15)
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3. Schemat Typowego Grilla Serii SMB 600 (Pokazano model SMB 636)

Uwaga: Dostarczone urzadzenie moze wygladaé inaczej niz ten typowy schemat.

46
WEGLE MAGICOAL

45
POLKA NA WEGIEL

11 GALKA PALNIKA GLOWNEGO

12 GALKA PALNIKA RUROWEGO

22 OSLONA ZEWNETRZNA PRZEDNIA

23 ZAWOR

28 OSLONA TERMICZNA ROZGALEZNIKA

37 OSLONA
ZEWNETRZNA
TYLNA

1 3
RUSZT 41 WSPORNIK N PALNIK
TYLNY PALNIKA

40 38 WSPORNIK

ot WEWNETRZNA 3
WYSCIOLKA
TYLNEJ OSLONY ~ TYLNA OSLONA
ROZPRYSKOWEJ WEWNETRZNA
BOCZNA

31
WSPORNIK
PRZEDNI PALNIKA

PRZEGRODA
BOCZNA

a

REDUKTOR

7
WANIENKA NA WODE, PRAWA

32

OStONA ZEWNETRZNA BOCZNA

42
POLKA
8
) 17 WANIENKA NA WODE, LEWA
POLKA SERWISOWA
16
PODRECZNY PRET
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4. Lista Akcesoriow/Czesci Do Modeli Serii SMB 600

Nie wszystkie czesci ukazane sg na schemacie, a takze nie wszystkie umieszczone sg na liscie. Jezeli potrzebna jest
czes¢ nieumieszczona na liscie, nalezy zadzwoni¢ do firmy MagiKitch’n, aby dowiedzie¢ sie o cene. Podczas
dzwonienia lub zamawiania nalezy zawsze podawac¢ model urzgdzenia i jego numer seryjny.

TE CZESCI SPRZEDAWANE SA TYLKO PRZEZ NASZA SIEC DEALEROW

Nr na ) Opis Nr na Opis
1 Gorny ruszt, standardowy — 23 A Zawor gazu, glowny palnik
2 Promiennik 24 Zawor gazu, palnik rurowy (nieukazany)
3 Palnik 25 Dyszka, gtowne palniki (nieukazane)
4 Zatrzask mocujacy palnik (nieukazany) 26 Dyszka, palniki rurowe (nieukazane)
5 Palnik rurkowy (nieukazany) 27 Zespol rozgateznika (nieukazany)
6 Wanienka na wodg, lewa 28 Ostona termiczna rozgateznika
7 Wanienka na wode, prawa 29 Wewnetrzna ostona termiczna (nieukazana)
8 Rynna na thuszez 30 Wewngtrzna ostona przednia (nieukazana)
9 Noga 15 em (nieukazana) 31 Wspornik przedniego palnika
10 Kétko 15 cm (nieukazane) 32 Ostona zewngtrzna boczna
11 Gatka, gtowny palnik 33 Ostona zewngtrzna boczna
12 Galka, palnik rurowy 34 Przegroda boczna
13 Skrobaczka (nieukazana) 35 Wspornik przegrody bocznej (nieukazany)
14 Szczotka (nieukazana) 36 Wspornik $rodkowy gornego rusztu (nieukazany)
(tylko modele 48/60/72)
15 Reduktor 37 Zewngtrzna ostona tylna (nieukazana)
16 Podreczny pret 38 Ostona wewnegtrzna tylna
17 Podreczna pétka 39 Usztywniacz tylnej powierzchni (nieukazany)
18 Wspornik potki serwisowej (nieukazany) 40 Wysciolka tylnej ostony rozpryskowej
19 Obejma montazowa lewa (nieukazana) 41 Wspornik tylny palnika
20 Obejma montazowa prawa (nieukazana) 2 Polka
21 Rynna na thuszcz 43 Ostona wewnetrzna spodu (tylko FM, nieukazana)
22 Ostona zewngtrzna przednia 44 Ostona zewnetrzna spodu (tylko FM, nieukazana)

45 Potka na wegiel

46 Brykiety wegla

L25-004PL R2 (2/15)
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MagiKitch’n|

GWARANCJA NA ORYGINALNY SPRZET

RYNKI ZAGRANICZNE CE | NIE-CE
(z wyjatkiem Stanéw Zjednoczonych i Kanady)

MagiKitch’n udziela gwarancji kazdemu oryginalnemu Nabywcy rusztéw / ptyt / grilli podworkowych, ze urzadzenia te bedg
wolne od wad materiatowych i wykonania przez okres podany ponizej. Zobowigzania MagiKitch’n wynikajgce z tej gwarancji
beda ograniczaty sie do wymiany lub naprawy, zgodnie z decyzjg firmy, wszelkich czesci, ktérych usterki zostang stwierdzone
w okresie gwarancji.

OKRES GWARANCJI NA PRODUKT
Jeden (1) jeden rok ograniczonej gwarancji na czesci do rusztéw i ptyt kuchennych
Szescdziesiat (60) dni rok ograniczonej gwarancji na czesci do grilli podwérkowych

Okres gwarancji rozpoczyna sie w dni instalacji, albo, jesli przypadnie wczesniej, w 90 dni po wysyice produktu objetego
gwarancjg. Za wszelkie koszty robocizny i usterki czesci po okresie gwarancji bedzie ponosi¢ odpowiedzialnosé uzytkownik
koncowy. MagiKitch’n zgadza sie zaptaci¢ kazdemu autoryzowanemu Dystrybutorowi Pitco, zgodnie z decyzjg MagiKitch’n, za
kazda czesc, ktorej wadliwosé z powodu wad materiatowych i wykonania zostanie stwierdzona w okresie gwaranciji.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje zadnych uszkodzen spowodowanych lub wynikajgcych ze zuzycia eksploatacyjnego,
przenoszenia i ustawiania, celowego uszkodzenia, nieprawidtowego uzycia, niewtasciwej wentylacji lub dziatania silnych
srodkéw chemicznych; nie bedzie ona obejmowac zadnego urzadzenia, ktérego numer seryjny zostat usuniety lub zmieniony,
do ktérego bedg wprowadzone zmiany przez nieautoryzowany personel serwisowy, albo ktérego zostato uszkodzone w
wyniku zalania, pozaru lub innych klesk naturalnych. Regulacje jakie jak kalibracja, poziomowanie, dokrecanie srub i
podtgczenia instalacyjne zwykte zwigzane z poczatkows instalacjg pozostajg w gestii dystrybutora lub instalatora, nie zas
MagiKitch’n. Brykiety, dolne kratki i pokrywy palnikow sg uwazane za materiaty eksploatacyjne i tym samym nie sg objete
niniejszg gwarancja.

MagiKitch’n nie bedzie ponosi¢ bezposredniej ani posredniej odpowiedzialnosci, w zadnych okolicznosciach, za straty
nastepcze ani przypadkowe, w tym miedzy innymi za: (i) jakiekolwiek straty handlowe lub zysku; i (ii) robocizne, materiaty i
inne opfaty, straty z tytutu roszczeh lub szkody poniesione w powigzaniu lub wskutek pracy nad produktem, wprowadzania
zmian i wykonywania napraw jakiegokolwiek uszkodzonego produktu lub czesci przez osoby i firmy inne niz MagiKitch’n.

NINIEJSZA GWARANCJA | ZOBOWIAZANIA PRZYJETE PRZEZ MAGIKITCH'N MAJA CHARAKTER WYLACZNY |
ZASTEPUJA WSZELKIE INNE RODZAJE ODPOWIEDZIALNOSCI | GWARANCJI, WYRAZNEJ LUB DOROZUMIANEJ.
MAGIKITCH'N NIE OSWIADCZA | NIE GWARANTUJE, WYRAZNIE ANI DOMYSLNIE, PRZYDATNOSCI HANDLOWEJ,
PRZYDATNOSCI DO KONKRETNEGO CELU, ANI ZADNEJ INNEJ KWESTII ZWIAZANEJ ZE SPRZEDAWANYM
PRODUKTEM, ZAROWNO STOSOWANYM OSOBNO, JAK W POLACZENIU Z INNYM SPRZETEM. Niniejsza gwarancja
przyznaje Nabywcy konkretne prawa, a ponadto Nabywca moze mie¢ rozne inne prawa w zaleznosci od kraju.
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Problemy i pytania odnosnie zamaéwienia
nalezy zgtasza¢ do fabryki MagiKitch'n, pod
telefonem:

+1 (603) 225-6684 (z
catego swiata)
www.magikitchn.com

Problemy i pytania odnosnie urzadzenia
nalezy zgtaszac¢ do autoryzowanego
przedstawiciela MagiKitch'n ds. czesci i
serwisu (ASAP) obstugujacego Paristwa
rejon, albo dzwoni¢ pod numery
MagiKitch'n podane po lewej stronie.

ADRES POCZTOWY - P.O. BOX 501, CONCORD, NH 03302-0501
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